
産品写真 産品の名称 申請者 講評

1 開成コリコリ丼
開成町飲食店組合

組合長
神田 富男

丼としては味がしっかりしており、各
店舗味が違うのも特徴的である。肉の
硬さや食感、彩り等各店舗で工夫し、
飲食店全店舗で取り扱いができるよう
普及していってください。

2 足柄焼
足柄焼

杉田 貞子

町内にある窯で、長きにわたり制作し
ているところが特徴的である。安定的
に生産が確保できるよう工夫し、普及
していってください。

　　　平成２６年度開成ブランド認定産品及び審査会講評

産品の説明

開成町飲食店組合では郷土の美味しい名物を目指し
て10年前から足柄牛コリコリ焼きを、町三大祭りや
町外のイベントに出店し、町のＰＲを兼ね販売促進
してきました。足柄平野で育った足柄牛コリコリ肉
（トモバラ）と開成町産のお米や野菜等の農産物を
使用するといったルールを作り、町を訪れた観光客
へのおもてなしの一品として、「開成コリコリ丼」
を町内飲食店各店舗におけるメニュー化を進めてい
ます。

1950年（昭和25年）より開成の地に窯を築き美術陶
器を主にした陶芸制作を続けています。松の灰を精
製した釉薬を特長とします。また、制作者である波
多野安希は日展・現代工芸展で受賞を重ねていま
す。


